1. Pelar y cortar a rodajas finas el pepino y el tomate.

2. Cocer el salmén (al vapor, al microondas o salteado en
una sartén con un poco de aceite). Dejar enfriar y desme-
nuzar.

3. Esparcir la crema de queso en una rebanada de pan de
molde, poner encima las rodajas de pepino y de tomate.
Alifiar con aceite de oliva. Disponer el salmén desmenuza-

do

Fundacie
Catalunya

La Pedrera

Pan de molde sin corteza
Un trozo de salmén
Pepino

Tomate

Crema de queso

Aceite de oliva virgen

4. Acabar de montar el sandwich con méas crema de queso
en la otra rebanada de pan, tapar y servir.
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